
VARIANT :  CATURRA, CATIMOR, GRAND COLOMBIA, BOURBON

DYRKNINGS HØYDE : 1850 - 2100 MOH

SMAKS NOTER : Floral, fersken, honning, sukkerrør, sjokolade, hint av sitrus. Juicy 
syrlighet. Silkeaktig fylde av lønnesirup med karamell finnish

PROSESS : VASKET

DYRKERE:  Montert av loter og småloter fra familiedrevne gårder i Huamalies og 
omegn i Monzón , Region Huanuco, Peru. Innhøstet juni-juli 2024. 

SINGLE ORIGIN - MONZON, HUANUCO, PERU
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PRODUKT 
INFORMASJON

Region Huánuco er et meget variert fylke sentralt plassert i Perú. Fra østsiden 
av Andes fjellene strekker det seg ned og inn mot utkanten av Amazonas. 
Regionshovedstaden som også heter Huánuco ligger på 1880 MOH med et 
behagelig og stabilt klima året rundt. Huánuco har lange tradisjoner, og kan skilte 
med noen av de (så langt kjente) eldste kulturene i Peru bla, Kotosh. Hver av byene 
og tettstedene i regionen har rik folklore og festivaler. Los Negritos de Huánuco 
er et populært innslag med dans og fargerike drakter som foregår over i alle de 
omkringliggende stedene og pågår over et par uker. Carapachos de Monzon er 
en årlig festival som også viser tradisjonell dans. Kaffedyrking i Región Huánuco 

foregår i forskjellige distrikter med hvert sitt unike mikroklima. De svale vindene fra Huascarán som trekker 
ned mot Monzóndalen, skydekket over  Carpish, Cordillera Azul som passerer Hermilio Valdizan, men også 
områder som Cholón produserer kaffe av høy kvalitet.

TILGJENGELIGHET :  Hele sekk á 69kg. Grainpro med jute.
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